‘Cuéntanos lo+
de tu Erasmus+!

Nazaret Bonal Rodriguez, 27 afios, Espaia

Estudiante Erasmus+
de Formacion Profesional
en Francia, 2016

Como aprendiz de panaderia y pasteleria,
Nazaret ha mejorado sus aptitudes profe-
sionales y ha ganado experiencia gracias
al programa Erasmus+: una formacion
singular con practicas laborales en Pote/
et Chabot, una empresa de catering fran-
cesa de prestigio internacional. Ademas
de tener como mentor a Marc Riviere,
ganador de la Copa del Mundo de Paste-
leria, tuvo la suerte de poder trabajar con
Anne Sophie Pic y Guy Savoy, chefs con
varias estrellas Michelin. Uno de sus mejo-
res momentos fue poder ayudar en la
creacion de una pelota de tenis de choco-
late rellena de panna cottay frutas, obra
realizada exclusivamente para Roland
Garros. También prepar¢ el catering para
el legendario Orient Express: «todo

se movia; fue muy divertido». Nazaret
trabaja ahora como chef de postres

de nouvelle cuisine en el restaurante
Don Gil de Albacete.

Descubre las inspiradoras historias
de Erasmus+ o comparte las tuyas
en ec.europa.eu/erasmus30
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